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Biersortiment;

1.1 Angebotsvielfalt:

Bewertungskriterien:
» Werden den Gasten dauerhaft mindestens 5 verschiedene Biere aus einer oder mehreren
bayerischen Brauereien angeboten?
» Zusatzlich muss ein alkoholfreies Bier aus Bayern dauerhaft im Sortiment enthalten sein.

Sorte \ Brauerei Nachweise
Getrankekarte

Alkoholfreies Bier

Getrankekarte
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» Stammt mindestens die Halfte des angebotenen Gesamt-Biersortiments aus einer oder
mehreren bayerischen Brauereien?

Anzahl der angebotenen ... davon aus

) ) : Nachweise
Biersorten bayerischen Brauereien

Uber 50% der angebotenen
Biersorten stammen aus

Getrankekarte
bayerischen Brauereien.

Definition ,Bayerische Brauerei”:

Als ,Bayerische Brauerei” gilt jede Braustdtte, die unabhangig vom Sitz des EigentUmers ihren Standort in Bayern hat. Allerdings
sind nur die Biere ,bayerisch”, die von diesem Standort stammen.

1.2 Saisonales Angebot:

Bewertungskriterien:

» Wird im Jahresverlauf mindestens eine weitere, saisonale Bierspezialitat von einer
bayerischen Brauerei angeboten?

» Bspw: Weihnachts(bock)bier in der Adventszeit; ein Starkbier in der 6sterlichen Fastenzeit;
ein Maibock, ein (Oktober)Festbier im Spatsommer
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II. Bierkarte

2.1 Basiswissen:

Bewertungskriterien:

»> Die Bierkarte muss den Gasten Basiswissen zum Bier vermitteln (was ist Stammwurze; was
ist ober-, was untergarig; wie erhalt das Bier seine Farbe; ...).
(Siehe Schulungsunterlagen, Seite 4)

Nachweise
Jad Nein Bierkarte
2.2 Weitere Spezifizierung:

Bewertungskriterien:

» Mindestens 5 der fettgedruckten Kriterien und 2 weitere Kann-Kriterien muissen die Biere
naher beschreiben.

In Bierkarte enthalten :
NEEINE

Ja Nein
Brauerei
Biersorte
Bierart (z.B. obergarig, untergarig)
Biergattung (z. B. Bier mit niedrigem Stammwiirze-gehalt,
Schankbier, Vollbier, Starkbier)
Alkoholgehalt
Farbe des Bieres Bierkarte
Tribung (z.B. unfiltriert, naturtrib, 0.3.)
Geruch
Geschmack
Ggfls. Speiseempfehlung
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2.3 GrolReneinheiten

Bewertungskriterien:

> Biere aus dem offenen Ausschank werden in der Bierkarte (unabhangig von der Bierprobe,

s. Kriterium 4) auch in einer weiteren kleineren Glasgréf3e als dem 0,5 Liter-Glas angeboten.
(Siehe Schulungsunterlagen, Seite 10)

Ja I:I Nein I:I Bierkarte

Hinweise:
Hilfestellung gibt Ihnen die Muster-Bierkarte im Anhang.

Sollte lhre Bierkarte noch nicht druckreif vorliegen, reichen Sie uns bitte den Entwurf und die Auftragsbestatigung der Druckerei
per Mail ein.
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I1l.  Qualifikationen

Bewertungskriterien:
| » Nachweis Uber regelmaRige innerbetriebliche Schulungen zum Thema ,Bier”. \

Schulung der Mitarbeiter

Datum Nachweise

Teilnahmeliste

inkl.
Unterschriften
Hinweise:
Bitte senden Sie uns zur Erstzertifizierung EINEN Nachweis Uber eine innerbetriebliche Schulung (nicht dlter als 3 Monate), 7

basierend auf dem in der Infomappe vermittelten Grundlagenwissen. Die Schulungsunterlagen sowie die Unterschriftenliste sind
dem Kriterienkatalog beigefugt.

Zur Folgezertifizierung ist eine innerbetriebliche Schulung pro Jahr zu bierspezifischen Themen in Form der Unterschriftenliste
nachzuweisen.

ODER:
» Esist eine der folgenden Qualifikationen in Inrem Betrieb vorhanden: Biersommelier,
Bierbotschafter, Braumeister, Bierfachverkdufer im Lebensmittelhandwerk fur Handel,
Gastronomie und Events/Tourismus, etc.

Qualifikation Name des Mitarbeiters Unterschrift des Mitarbeiters* Nachweise

Zertifikat,
Zeugnisin
Kopie

* Mit meiner Unterschrift bestatige ich, dass ich im teilnehmenden Betrieb angestellt bin und in der angegebenen Qualifikation
auch eingesetzt werde.
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IV. Bierprobe

Bewertungskriterien:

» Eine begleitete oder unbegleitete Bierprobe wird in der Bierkarte oder auf der Homepage
des Betriebes angeboten. Die Auswahl umfasst 5 verschiedene Biere von einer oder
mehreren bayerischer/en Brauerei/en (verschiedene Sorten), die jeweils im 0,1 | - Glas
angeboten werden. Bei der begleiteten Bierprobe steht der/die Experte(in) aus Ziffer 3 fur
die Erkldrung der Biere zur Verfligung, bei der unbegleiteten sind ausfuhrlichere
Beschreibungen (bspw. auf Karteikarten) erforderlich.

(Siehe Schulungsunterlagen, Seite 17)

Art d. Angebotes ... wird angeboten auf Nachweise

Bierkarte oder

Website -
Unterlagen
14 i i i .0 Baperifdyer
iﬁ;‘;ﬁ n Kooperatlon mit den ......' Private Brauereien Brauerbund .9,
&Lﬂ@» smoaanmes  OT@UWIrtschaftlichen Fachverbanden o —

Thr kompetenter Partner.



AUSGEZEICHNETE‘ﬁ
BIERKULTUR

V. Gerichte mit Bier

Bewertungskriterien:

» Pro Kategorie (Vorspeise, Hauptgang, Nachspeise) muss standig mindestens
ein Gericht enthalten sein, bei dem Bier oder Bierrohstoffe verkocht werden.
(Siehe Schulungsunterlagen, Seite 19)

» Unabhdngig von mit Bier bereiteten Speisen muss in der Speisekarte zu den
einzelnen Speisen eine Bierempfehlung ausgesprochen werden. Es ist dabei
nicht ,zertifizierungsschadlich”, wenn zusatzlich auch eine Weinempfehlung
(hierzu empfehlen wir dieses Bier oder jenen Wein) ausgesprochen wird.
(Siehe Schulungsunterlagen, Seite 13)

» Alternativ kann die Kombinationsempfehlung auch in der Bierkarte erfolgen
(dieses Bier passt besonders gut zu ...).

(Siehe Schulungsunterlagen, Seite 10)

Kategorie Aktuelles Gericht m. Bier o. Bierrohstoff NElEINE

Vorspeise 0. Suppe

Hauptspeise Speisekarte

Nachspeise

Empfehlung:

Vorhanden in Nachweise

Entsprechende Karte

Hinweis:
Zur Erstzertifizierung wird EINE aktuelle Speisekarte bewertet. Bitte senden Sie uns zur Folgeklassifizierung ALLE Speisekarten
des vergangenen Jahres.
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Checkliste

Folgende Nachweise benétigen wir zur DurchfUhrung der Zertifizierung:

1. Ausgefullter Kriterien-/Priifbogen |:| oer Mail oder per Post

2. Getrankekarte per Mail oder per Post

3. Gesonderte Bierkarte per Mail oder per Post

4. Nachweise Uber vorhandene Qualifikationen
ODER Teilnehmerliste der Schulung

per Mail oder per Post

5. Aktuelle Speisekarte

L O O O

per Mail oder per Post
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